Intérieur du four, chaleur traversante en deux
secondes et a 400°C

|I.E FOUR

Notre four “nouvelle génération” de petite di-
mension (L: 56 cm - P: 52 cm - H: 25 cm) a haute
performance montant jusqua 400°C, équipé
de lampes «or» et d'une pierre réfractaire.
(U.E) 220 volts

Facile d'entretien (voir notre notice) avec possi-
bilté d'un contrat de maintenance.

|PR[]DUITS DE QUALITES

Une sélection de spécialités en matiere de
restauration rapide sont réalisées et surgelées
conformément aux respects des normes ali-
mentaires (U.E) et en adéquation avec le four
TOP SNACKING.

Produits de base sont composés d'ingrédients
de hautes qualités provenant d'une agriculture
saine et propre.

Emballés individuellement pour renforcer les
mesures d'utilisation en matiére d’hygiene.

|I.OGISTI(IUE

Livraison sous 24h, franco dés CHF 500.-

Garantie 1 an, changement immédiat en cas de probleme de l'appareil

Contrat de maintenance : dés la premiére année, renouvelable 9 ans, CHF 20.-/mois

NOUS VOUS PROPOSONS...

. Croissant
% Indfsponible
—

150

Prix conseillé

Gaufre nature/sucrée

Cuisson 30s.
Prix d'achat 190
Prix conseillé 5/6.-

Crépes sucrée/salée

II’IX consel ! !i!-

@30cm

Pizza 3 fromages ou

Jampan-fromage
[iEdisiiie

Prix conseillé 12/15.-

@30cm

Flammenkuche sucrée/salée
Cuisson 150 s.

Prix d'achat 590

Prix conseillé 12.-

@30cm

#., IGaIette valaisanne (fond)

Prix conseillé 12/15.-
@30cm

Fond tomato/nature*

-

Prix conseille 12/15.-
@30cm

Croque-monsieur artisanal

Prix conseillé 550
e W @30cm

* pour garniture personnelle:

Tartiflette valaisanne, rostis

raclette, galette surprise.

(Subséquent de modification de prix)



